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3-STEP EXECUTIVE MENU

First course

Soft sautéed spinach crepe with mixed sauce

Second course

Large 450q grilled chorizo steak
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Patagonian trout with lime cream and herbs
Mixed Brochette: Cubes of loin, chicken, peppers and roasted onions

Side dishes: French fries, carrot soufflé or rice with vegetables

Pasta
Dried or fresh Sauces
-Penne rigate -Filetto
-Spaghetti -Cream
-Tagliatelle -Mixed
-Ravioll -Four cheeses

-Bolognese

Third course

Moist chocolate cake with cream, dulce de leche, cocoa and chocolate sauce

Drinks

Winery: Salentein- Vino Portillo (free) or

Free beer

Free sparkling or still water

Coca- Cola line soft drinks



MENU EJECUTIVO DE 3 PASOS

Primer plato

Suave crépe de espinacas salteadas con salsa mixta

Segundo plato

Gran bife de chorizo de 450 gr a las brazas
0
Pollo grillado
o
Trucha patagdnica con crema de lima y hierbas
0
Brochette mixta: cubos de lomo, pollo, pimientos y cebollas asadas

Guarniciones: papas fritas, soufflé de zanahorias o arroz con vegetales

Pastas
Secas o frescas Salsas
-Penne rigate -Filetto
-Spaghetti -Crema
-Tagliatelle -Mixta
-Ravioles -Cuatro quesos

-Bolognesa
Tercer plato

Humedo pastel de chocolate con crema, dulce de leche, cacao y salsa
de chocolate

Bebidas
Bodega: Salentein- Vino Portillo (libre) o

Cerveza libre

Agua con o sin gas libre

Gaseosas linea Coca Cola libre



